



CROSTATA ALLA NUTELLA


 

Ingredienti
     300 gr di nutella
     Una dose di pasta frolla
Procedimento
Preparare una dose di pasta frolla e dopo averla tenuta in frigo per 30 minuti, con metà dell’impasto, stendere una sfoglia adatta ad una teglia di 24 cm di diametro.
Foderare la teglia con la carta forno e adagiarvi sopra la sfoglia, spalmarvi tutta la nutella. Con la frolla restante, fare delle striscioline per coprire la nutella, oppure fare con un taglia biscotti dei biscottini per decorare.
Cuocere nella parte centrale del forno, sopra la gratella, a 200° per circa 30 minuti.
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